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BUCA NICCOLINI

make food not war

UN PO'DI STORIA...

GUARDATEVT INTORNO..I MURT CHE VI CIRCONDANO SONO STATI COSTRUITI CIRCA 600 ANNI FAI-COME SI VEDE DALLA PIANTA ASSONOMETRICA DELLA CITTA|DI SIRENZE. RISALENTE
AL [58%, 6L1 EDIFICI INTORNO A SANTA MARIA DEL FIORE DUOMO CONSACRATO NEL [t36) ERANO GIA PRESENTI £ PROBABILIMENTE (A COSTRUZIONE DEL TEATRO\DEL COCOMERO
(ULTIMATO NEL [658-ADESSO TEATRO NICCOLINI) NACQUE PROPRIO DA QUESTE PARTI DI CITTA RINASCIMENTALE. NON £ BEN CHIARD QUANDO ABBIA AVUTO INIZIO LATTIVITA DI
RISTORAZIONE NELLE ANTICHE CANTINE PRESENTI NEL SOTTOSUOLO DEL TEATRO. MA CERTAMENTE RISALE AD ALMENO 100 ANNI TA £ DA ALLORA NON SI-£ MAI FERMATA:
QUESTA STORIA SECOLARE CI OBBLIGA A RISPETTARE LA TRADIZIONE SCEGLIENDO SEMPRE CON CURA LE MATERIE PRIME, CURANDO LTMMAGINE DET NOSTRI PIATTI/MA SENZA DOVER
TORZARE (A MANO PER SEGUIRE LE MODE, ANCHE LOCCHIO VUOLE LA SUA PARTE SI DICE GIUSTAMENTE. MA UN FIATTO DEVE ESSERE GUSTOSO. SINCERG: GENUING, NON
PRETENDIAMO DI ESSERE PERFETTT, MA FRETENDIAMO DI ESSERE SINCERT CON 1 NOSTRI CLIENTI £ VOGLIAMO CHE LA BUCA NICCOLINI SIA UN CONSIDERATO UN LUOGO ACCORLIENTE,
TAMILTARE. CHE ABBIA UN PICCOLO SPAZIO NET VOSTRI RICORDI [EGATT A FIRENZE.

A PROPOSTTO, -CE 10" CHIEDETE SPESSO: DA DOVE NASCE 1L NOME BUCA NICCOLINI? 1L RISTORANTE NASCE INIZIALIMENTE COME UNA TIPICA BUCA FIORENTINA, CIOE |UNOSTERIA
SITUATA/NELLE CANTINE DI UN EOTFICIO. € SOLO NELLA SECONDA META DEL ‘900 ACQUISISCE ANCHE 1L SUO SBOCCO VERSO LA LUCE, 1L NOME DEL CELEBRE | DRAMMATURGO
NICCOLINI SOTTOLINEA CHE LA STORIA'DEL RISTORANTE £ DEL TEATRO SONO SEMPRE-ANDATE DI PART PASSO.. ECCOVI UNALTRA CURIOSTTA DA RACCONTARE QUANDO TORNERETE
A CASA DAL VOSTRO VIAGGIO A FIRENZE! BUONA PERMANENZA IN CITTAI

_ @D
A BIT OF HISTORY!

LOOK 7ROUND . THE WALES=TRAT_SURRGUIND YOU WERE BUIT ABOUT 600 YEARS ASO! AS SEEN FROM THE PLANT ISOMETRIC CITY OF/FLORENCE, DAT_ING: BACK TO 1581 THE
BUILDINGS AROUND SANTA MARIA DEUATORE DUOMO CONSECRATED IN 436) WJERE AREADY PRESENT AND PROBABLY THE CONSTRUCTION  OF THE-THEATER OF WATERMELON
(COMPLETED IN 1658-NOW NICCOLINI/ THEATER) WAS BORN RIGHT AROUND THE RENAISSANCE CITY. IT 1S NOT CLEAR WHEN THE RESTAURANT BUSINESS-STARTED.IN-THE CELLARS
SITUATED IN THE BASEMENT OF THE THEATER. BUT IT CERTAINLY GOES BACK AT LEAST [00 YEARS AGO AND SINCE THEN HAS NEVER STOPPED. THIS CENTURIES-OLD HISTORY OBLIGES
US TO RESPECT THE TRADITION /ALWAYS |CHOOSING CAREFULLY THE RAW MATERIALS. TAKING CARE OF THE IMAGE OF OUR DISHES BUTWITHOUT HAVING' TO FORCE HIS HAND TO
FOLLOW THE FASHIONS/THE EYEl WANTS\ITS PART IS RIGHTLY SAID, BUT A PLATE IT MUST BE TASTY. SINCERE, GENUINE. WE DO NOT CLAIM TO BE PERFECT. BUT WE EXPECT TO
BE HONEST WITHOUR CUSTOMERS AND WE WANT THE BUCA NICCOLINI IS A CONSIDERED A FRIENDLY. FAMILY ATMOSPHERE WHICH HAS A/ SMALL SPACE IN YOUR MEMORIES OF
FLORENCE. BY THE WAY. YOU OFTEN ASK US: WHERE DOES THE NAME BUCA NICCOLINI COME FROMP THE RESTAURANT HAS STARTED /AS A TYPICAL FLORENTINE HOLE. THAT IS/ A
TAVERN LOCATED IN THECEILAR OF A BUILDING AND ONLY IN THE SECOND HALF OF THE 900 ALSO ACQUIRES ITS OUTLET TO THE, UIGHT/THE NAME OF THE FAMOUS PLAYWRIGHT
NICCOLINI STRESSES THAT THE HISTORY JOF THE RESTAURANT AND THEATER HAVE ALWAYS GONE HAND IN HAND ... HERE'S ANOTHER/CURIOSITY TO" TELLWHEN YOU RETURN HOME
fROM YOUR TRIP T0 FLORENCEL/ENJOY YOUR STAY IN THE CITY!



ENJOY US TOR BREAKTASTI

FROM T 70 I AM. WE SERVE INTERNATIONAL BREAKFAST
WITH SEVERAL SWEET AND SALTY OPTIONS. ASK FOR OUR BREAKFAST MENU
AND WAKE UP WITH US TOMORROW!

DISTRUTENOS PARA EL DESAYUNO!

DE T A [ AM. SERVIMOS DESAYUNO INTERNACIONAL
CON VARIAS OPCIONES DULCES Y SALADAS, PIDE NUESTRO MENU DE DESAYUNO
Y DESPIERTA CON NOSOTROS MANANA!



~

BUCA NICCOLINI

make food not war

BENVENUTI!

CHE COST UN RISTORANTE? ANZI, COSA DEVE ESSERE UN RISTORANTE?

HO INIZIATO A LAVORARE IN UN RISTORANTE QUANDO AVEVO 20 ANNI TRAMITE UN ANNUNCIO SU UN SETTIMANALE. ERO UNO STUDENTE DI ARCHITETTURA CON MOLTL INTERESSI
£ MOLTA VOGLIA DI COSTRUIRE £ DI IMPARARE, MA AVEVO BISOGNO DI GUADAGNARE PER PAGARMI I CORSI O I VIAGGI CHE VOLEVO FARE. ED ECCO CHE MI TROVAL A LAVORARE IN
UN RISTORANTE £ 1L PRIMO GIORNO 1L MIO ESORDIO COME CAMERIERE FU CON UN PIATTO DI GUSCT ROVESCIATO IN SALA £ CON UNA SERIE DI SFIDE PERSONALL DA AFFRONTARE.
TRA CUT UNA STRANA REPULSIONE A TOCCARE LE BOTTIGLIE DI VINO CHE DOVETTI AFFRONTARE SUBITO CON DECISIONE £ CON L0 SPIRITO DI SACRIFICIO DI CHI SA DI DOVER IN-
NANZITUTTO AFFRONTARE LE PROPRIE PICCOLE PAURE PER POTER CRESCERE.

SONO PASSATL 20 ANNI DA QUEL MOMENTO E, SEPPURE LAUREATO, O SCELTO 1L MONDO DELLA RISTORAZIONE COME SPAZIO DI CRESCITA PERSONALE £ LAVORATIVA. HO LAVORATO
CON MOLTISSIME PERSONE DI TANTI PAEST, HO SERVITO CON FIACERE CLIENTI PROVENIENTI DA TUTTO IL MONDO CHE. A VOLTE, SONO DIVENTATL VERT £ PROFRT AMICI.

066I DIRIGO 3 RISTORANTT £ 1L MIO PRINCIPALE. COMPITO GIORNALIERO £ CHIEDERMI: COSA POSSO MIGLIORARE? (HI MI HA INSEGNATO A FARE QUESTO MESTIERE MI HA SEMPRE
RIPETUTO ALCUNE REGOLE CHE POSSONO SEMBRARE BANALT MA SONO LA BASE DI TUTTO, SOFRATTUTTO IN UNA CITTA COME FIRENZE DOVE ABBIAMO LA FORTUNA OI AVERE CLIENTI
CHE PASSANO OGNI GIORNO DAVANTI ALLA NOSTRA VETRINA. LE PAROLE CHE RIASSUMONO QUESTE REGOLE SONO: PULIZIA, CORTESIA, IMMAGINE, PASSIONE. RESPONSABILITA.
RINGRAZIO GIOVANNI BENI PER AVERMI TRASMESSO QUESTI INSEGNAMENTI £ SPERO CHE LE SUE ASPETTATIVE PER I NOSTRI RISTORANTI £ QUELLE DI TUTTI I CLIENTL CHE LT TRE-
QUENTANO SIANO SEMPRE SODDISFATTE DAL MIO LAVORO £ DA QUELLO DELLO STAFE CHE GUIDO IN CIASCUN RISTORANTE.

VI AUGURO UNA BUONA PERMANENZA ALLINTERNO DELLA BUCA NICCOLINI £.. BUON APPETITOI

fULvIO NOTARL

WELCOME !

WHAT 1S A RESTAURANT? OR INSTEAD WHAT SHOULD A RESTAURANT BE? I STARTED, WORKING IN A RESTAURANT WHEN T WAS 20 THROUGH AN AD IN A MAGAZINE. T WAS AN
ARCHITECTURE STUDENT WITHMANY INTERESTSIAND A STRONG DESIRE TO 6ROW AND LEARN. BUT I NEEDED TO EARN MONEY TO PAY FOR COURSES OR TRIPS I WANTED TO DO
AND THERE T WAS WORKING IN'|A RESTAURANT-AND THE FIRST DAY OF MY DEBUT WAS AS A WAITER WITH A PLATE OF SHELLS SPILLED ALL OVER THE ROOM AND WITH A SERIES
OF PERSONAL WEIRD CHALLENGES TO BE|FACED. INCLUDING BEING SCARED TO™TOUCH THE WINE BOTTLES. SOMETHING THAT T HAD TO DEAL QUICKLY AND DECISIVELY WITH THE
SPIRIT AND SACRIFICE OF, ONE WHO KNOWS HE MUST FIRST FACE HIS LITTLE FEARS IN ORDER TO 6ROW. 25 YEARS HAVE PASSED SINCE THEN AND, ALTHOUGH T GRADUATED, [\CHOSE
THE RESTAURANT-WORED\ASA=SPACE FOR' PERSONAL.GROWTH AND EMPLOYMENT. T HAVE WORKED WITH MANY PEOPLE FROM SO MANY COUNTRIES:-I/HAVEL SERVED WITH PLEASURE
CUSTOMERS|TROM AROUNDNTHE WORLD THAT. ATSHIMES. HAVE BECOME REAL FRIENDS. TODAY T RUN A RESTAURANT AND A COFFEE HOUSE MY MAIN'DAILY-TASK IS TO ASK MYSELF:
HOW CAN T1IMPROVE? THE| PERSON AWHO TAUGHT ME TO DO THIS JOB HAVE ALWAYS REPEATED SOME RULES THAT MAY SEEM TRIVIAL BUT ARE THE'BASIS OF EVERYTHING. ESPECIALLY
IN A-CE-LIKE TLORENCE JWHERE, WE ARE FORTUNATE TO HAVE CUSTOMERS WHO PASS EVERY DAY IN FRONT OF OUR WINDOW. THE WORDS THAT\DESCRIBE THESE RULES ARE:
CLEANLINESS, COURTESY, IMAGE, | RASSION. RESPONSIBILITY. T THANK GIOVANNI BENI FOR TEACHING ME THESE LESSONS AND I HOPE THAT IS EXPECTATIONS FOR OUR RESTAURANT
AND THOSE OF ALL OUR CUSTOMERS WILL BE REACHED AS A RESULT OF MY JOB AND THE WORK OF THE STAFF THAT I GUIDE. I WISH YQU A PLEASANT STAYZIN THE BUCA NICCOLINI
AND .. BON APPETIT!

fULVIO NOTART

tripadvisor®

TIPIACE 1L NOSTRO RISTORANTE? REGALACT UNA RECENSIONE SU TRIPADVISOR
ARE YOU ENJOYING OUR RESTAURANT? REVIEW US ON TRIPADVISOR



QUALCOSA PER COMINCIARE... / SOMETHING TO BEGIN WITH...

Ve 5.50 Ve 7.00 € 8.50
|. FETTUNTA TOSCANA 2. BRUSCHETTA POMODORO 3.* CROSTINI DI MARE
oo, Tl o s Gowsted, hread asith dgmwﬁ
Wo&mmy,am,d,%urn}&c Wtoxméto%, W,o&me L amd

€750 Ve 8.50 RV e 11.00

t. CROSTINI DI POLENTA ALLA 5. TANTASIA DI CROSTINI 6. CAPRESE CON BUFALA D.OP.

TOSCANA CON PATE DI Aol z
FEGATINI i i"ﬁ&@“’%@& o

e 13.00 e 15.00 € 13.00
7. PROSCIUTTO E MELONE 8. PROSCIUTTO £ MOZZARELLA 9. COCCOLI CON CRUDO E
a1% s DI BUFALA D.0P. STRACCHING

Row hom ond freoh bufola  Fnied salled Ploun itk nans ham

COPERTO 1.50€ - COVERCHARGE 1.50¢

*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE - *SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN. LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE - PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE



QUALCOSA PER COMINCIARE... / SOMETHING TO BEGIN WITH...

[0. THE ORIGINAL CAESAR SALAD € 15,00
WW,WALTJEQM@M&WW,
Tmnodo’w T\A&B\M\o, Aazbcu caeba/v, Twn/nwz/tamo

con salad, gnillled chicken Breast, toasted bread, T\aoz,i/mo
tqo/:naboeo, mm%, forvmesam Reese

II. GRAN TAGLIERE TOSCANO €10.00

-E-t 2
%M,%,Wm,w’om,mmw

2. ROYAL ENTREE € 15,00
ook D)

5 amow Tnﬁmgo%éd»ﬂ)m o R AA%JJZ@DOT\, 3

ro/m;odo—'u, imo; Ghoolone con ) e AL o A <

whmogi., %f% cwdo comn BAA/\/\OEAXDOT\/

3 taslimgs: Ghousand leaves made wé - I&iﬂdwﬁt&mm bread,
2 fomaloes ; { b

e o s A

3. GRAN PIATTO DI FORMAGGI CON MIELE £ CREMA
DI TARTUFO RO Ve 18.00

cmmgfwﬁom?m

@ GLUTEN FREE VVEGETARMNO

COPERTO 1.50€ - COVERCHARGE 2.50¢€
*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE - *SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN. LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE - PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE



PRIMI PIATTI / PASTA AND SOUPS
LA TRADIZIONE TOSCANA / THE TUSCAN TRADITION

D Ve 1.50 Ve 1.50 Ve 10.00
4. MINESTRONE ALLE 8 5. PAPPA AL POMODORO 6. RIBOLLITA TOSCANA
VERDURE DI STAGIONE e L .
ne omu b»OU/IL neaded, ca)u»a?e and
)
Mmowgww

Ve 10.00 Ve 11.00 € 14.00
7. ‘CRES’IA ([311 ASFARGGI CON 8.7 PARMIGIANA DI MELANZANE 9.7 PICT DEL CHIANTI AL CINGHIALE
CROSTINI DI PANE ggtogmmdt t Cypical, Ghianti, paske itk

Ve 11.00 X € 11.00 Ve 14.00
207 CRESPELLE ALLA FIORENTINA 2l * RISOTTO ALLA FIORENTINA 22. TORTELLI DI PATATE CON

Grenes filled with. nicotte chesse  Fhice florentine style with meat CREMA DI PECORINO £ FUNGHI

TR % < 15 o e,

COPERTO 1.50€ - COVERCHARGE 2.50¢€
*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE - *SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN. LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE - PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE



PIATTI TIPICI ITALIANI /ITALIAN'S BEST!

Ve 10.00

23. SPAGHETTI AL POMODORO
E FOGLIE DI BASILICO

?T\axjfgatﬁ, P, [ PN
and hasil

Ve 10.00
5. PASTA £ CECI

Ve 1.50

27. PENNE ALL'ARRABBIATA
qa&@/wuﬂ,@Pmﬁ,%muﬂocmua%

gqurlic and qanelery

COPERTO 1.50€ - COVERCHARGE 1.50¢

*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE - *SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN. LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE - PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE

€ 11.50

2. LASAGNE DELLA CASA

€'l

26. TORTELLINI ALLA BOLOGNESE
Fresh. totlloE rasta -

€ (1.50
28. SPAGHETTI ALLA CARBONARA



[ RISOTTI / THE UNFORGETTABLE RISOTTO
LA PASTA FRESCA FATTA IN CASA / THE FRESH HOUSE MADE PASTA

Ve 12.50
29. LASAGNE AL PESTO

e A

Ve 11.00
32. GNUDI BURRO E SALVIA
CON SEMI DI PAPAVERO

E ., it N s Aliv
ozeebe and Aﬂu/nuﬁjl s a gui&vu
& ba%;aba,«we

Ve 15.00

35. RAVIOLT TARTUFATI

bauce

COPERTO 1.50€ - COVERCHARGE 2.50¢€

) Ve 11.50

30. RISOTTO PESTO DOP. £
ZUCCHINE

Ve 11.00

33. FETTUCCINE ALFREDO

Witk Butter, Reeoe
. Qvmesam

e 15.00
31, * RISOTTO DI MARE

Rrics mith, s, oo andd
e

Ve 13.50

3t RAVIOLT CON RUCOLA. POMO-
DORT CONFIT £ SCAGLIE DI GRANA

. ” /[wfvmeba/m

Ve (3.50

36. GNOCCHT DI PATATE CON
PESTO D.OP. £ RICOTTA

nicobba

Ve 11.00
37. RISOTTO ALL'ORTOLANA

Rice with frech wegetables

*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE - *SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN. LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE - PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE



GLI ALTRI SPAGHETTI FAMOSI / THE MUST TRY SPAGHETTI

LE CELEBRI PENNE /PENNE: THE TASTE GOES INSIDE!

€ 13.50
387 SPAGHETTI ALLE VONGOLE

Spoghetti with clome

€ 15.00

40" SPAGHETTI ALLO SCOGLIO
IN SALSA ROSSA

?Wmmm%oodmmd

€ 14.00

42. SPAGHETTI CON POLPETTE
ned, bauce

COPERTO 1.50€ - COVERCHARGE 2.50¢
*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE - =

€ [1.00
31. PENNE DEL GRANDUCATO
Lonne sl s i il

UTL(L(‘}L@G/\TV\XMMO@

€ [1.00

4.7 PENNE PANNA E SALMONE

€l 1200

3. " PENNE ALLA BOSCAIOLA
CON SALSICCIA £ FUNGHI MISTI

Jenme with sousage, mushnoome,

SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN. LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE - PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE



SECONDI PIATTI DI MARE / CREATURES FROM THE SEA...

GO€ 15.00 € 18.50
t4. *INSALATA DI MARE 45. * FRITTURA DI TOTANI
CALDA CON PREZZEMOLO E £ GAMBERI
POMODORINI PACHINO N

Wt (:»e,q,good, e wsih,
, oweel Lomaloes and

€ 1400 47.* SPIEDINO DI MARE AL
FORNO SABBIATO CON SALSA
46. * IMPEPATA DI (0ZZE DI RUCOLA

€ 18.50 G0 € 10.00
48 * SALMONE SALTATO AL t9.” GAMBERONT SALTATI AL LIME

PEPEROSA £ AROMI o S
AP . L T mm%”

COPERTO 1.50€ - COVERCHARGE 2.50¢€
*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE - *SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN. LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE - PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE



SECONDI PIATTI DI TERRA / MEAT SPECIALTIES

€ (1.00

50. SCALOPPINE AL LIMONE

e 15.00
53. (/2 POLLETTO ALLA DIAVOLA

50 € 18.00

0b. TAGLIATA DI POLLO ALLA
GRIGLIA CON RUCOLA GRANA €
POMODORT CONFIT

he chickern,
i 1

COPERTO 1.50€ - COVERCHARGE 2.50¢€

EZT\A@QJZ %Rommtb/me t*u'v[\,e, i

e 13.00 &0 € 11.00
5. TRIPPA ALLA FIORENTINA 52. SALSICCE ALLA GRIGLIA

bauce

€ (5.00 € 14,00
5. COTOLETTA ALLA MILANESE 95. TAGLIATA DI MANZO Al
CON PATATE FRITTE FUNGHI

)€ 11.00 Q)€ 14.00
57. TAGLIATA DI MANZO CON 58. FILETTO ALLA GRIGLIA
RUCOLA E GRANA W B%g W
OM%AJZG, and T\,a/vnuwa/m

*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE - *SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN. LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE - PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE



SECONDI PIATTI DI TERRA / MEAT SPECIALTIES

€ 16.00
5%. TILETTO ALL'ACETO
BALSAMICO

Bl 1 .o el g s

X € 38.00

6l. GRAN GRIGLIATA MISTA
DI CARNE

vt o 272 prene)
€ 16.00 %LMWW(WM%QM&)

60. TILETTO AL PEPE VERDE
b e e e
SECONDI PIATTI VEGETARIANI / NO MEAT.. PLEASE!

Ve 14.00 Ve 11.00 Ve 14.00
b2. BURGER VEGETALE CON b3, OMELETTE A PIACERE b4, FLAN CAROTE E ZUCCHINE
CREMA DI CECI
( bea&h,bm, , & ,gpﬂ./'ma%%p B«b di gy,a/n/ bayxza, al 4
Usgriun, burgos it Lkt m % M¥ {%Zwr )
e BGDWIU b1W' ll—ﬂﬁpb, 4 le-e%%, %’b MMLK/ oafthb
COPERTO 1.50€ - COVERCHARGE 2.50¢ UW

*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE - *SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN, LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE - PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE



LA VERA FIORENTINA [.2 K& CON PATATE ARROSTO E INSALATA

THE REAL T-BONE STEAK FIORENTINA STYLE [.2 K& WITH SALAD
AND ROASTED POTATOES

COME DA TRADIZIONE [A VERA BISTECCA ALLA FIORENTINA VIENE
CUCINATA SULLA GRIGLIA PER 5 MIN PER OGNI [ATO £ 3 MINUTI IN VERTICALE
QUALSIAST ALTRO TIPO DI COTTURA SAREBBE UN ERRORE!

ﬁbmmm,m%mmm&%nmﬂgjmnﬁmmr&mw:
WWwWSW,WSWMW%M.

WWWM&@MW!

o

€10.00
100/500 gn.

SCEGLT [A TUA COTTURA:
AL SANGUE MEDIA ~ BEN COTTA
ey Needdim. U WL done



CONTORNI / SIDE DISHES

€ 6.00 € 6.00 € 6.00
65, PATATINE FRITTE b6, CECI 6/. FAGIOLT CANNELLINI
French %we,@ ey‘/bozfew White beame

€ 6.00 € 6.00 € 6.00
68. PURE DI PATATE 69. " SPINACI /0. VERDURE AL VAPORE
. Tw/vée 9Twnmll Tba,ta,te canrolte 'bu,oopuvn,e

e

€ 8.50 € 6.00 € 6.00
7l. GRAN PIATTO DI VERDURE 72. PATATE ARROSTO 73. " PISELLT STUFATI CON
ALLA GRIGLIA Q) PANCETTA

COPERTO 1.50€ - COVERCHARGE 2.50¢
*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE - *SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN. LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE - PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE



INSALATE / SALADS

€ 6.50 € 17.50 € 11.00
7. INSALATA MISTA 75. INSALATA FRESCA T6. SANTA MARIA NOVELLA

= )| el 3 W%"ffm tane

€ 11.00 € 14.00 € 14.00
17. NAPOLT 78. * TROPICALE 79. PONTE VECCHIO

L/m,cwn,%,o, g,i/n,ooopwo, ahamce,
a,ttu,%a,, 'Lu,co?,a,, rua,d,i,copui,o,
semi di beoa/m,o)

[ e

7

(Solad of choice: design youn, own. salad as you wamk with the ingredients of the pricn salade. o awhich
WMKMWIWMWIWWIW’W’W'W)

COPERTO 1.50€ - COVERCHARGE 2.50¢
*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE - *SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN. LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE - PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE



Susscone Jartufo

A scelta :

Fried egg with black summer truffle

M@Mg‘&ém&w&émcﬁe[t&m&w%m&

Risotto with two truffle species and raspberries

Thinly cutted sliced beef with black truffle leaves

Gestino di cioccolato con parfad coperto di mcele al tartufo € 72
Vanilla parfait in chocolate basket covered with truffle scented honey
/Momyﬁ/em /4 portate, escluso ététf@/ € 70 (apersona)

Complete set Menu (four courses, drinks not included)

Suggested wine...

Yoot Nero Riservoa Stecniaws € SO




MENU DEL PIZZAIOLO / MENU OF THE PIZZA CHEF

Ve 7.50 Ve 1.00 = €10.00
8l. MARINARA 82. MARGHERITA 83. NAPOLETANA
et Satn [pomodona, mogponelle [pomodn, "%3"2% ol

. s m'mam)

€ 10.00 Ve 10.00

8. SALSICCIA 85. WURSTEL 86. MARGHERITA RUCOLA £ GRANA

(T\ofmndm(, 'mowhﬂa,, mﬂma;:g)b m, 'mo%anﬂa, '\mm?'j}z (Tmnodm, ) 'mo%a/wyka,, Iuwoga,,
Sowsage. (omals, memgendl, inatdl, (tomato, , e

W) wmﬂ'e W ) (toxma,to, To%o,meférj anw >

€ (1.00
87. QUATTRO STAGIONI 88. PROSCIUTTO £ FUNGHT 81. CAPRICCIOSA

Mo, Q:i%ﬂiﬁ

m) morgonalla, ham, =t e T

COPERTO 12.50€ - COVERCHARGE 2.50¢
*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE - *SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN. LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE - PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE



MENU DEL PIZZAIOLO / MENU OF THE PIZZA CHEF

€ (1.00 € (1.00 I€I0.00

90. TONNO £ CIPOLLE 9. MATALONA 92. SALAMINO PICCANTE
(deo'\)o, nw%anﬂa, formo,
R o o (tomzo o

€ 11.00
15. FIORENTINA

€ 135.00 € 13.00
6. CURVA FIESOLE 7. buomo 8. DELLA CASA
(TW, 'rno%ahﬂa., MJ&L- W, »bw:ajume, zawm, &’W’»taﬁ %"j 0&/\'9; ekl :

o e AT e [ ot L T

b/[uu‘/\.(}/ ,
COPERTO 1.50€ - COVERCHARGE 2.50¢
*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE - *SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN. LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE - PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE



MENI DEE PIZZATOLO /- MENU OF THE. PIESZASSSIHE |

— 300
0. BOMBA PIZZAl

ety e pomadoro, mossonalla, cotto,  (qemedors, mogandla, “"“‘W?W
mwﬁ% noy é’é;""w‘f"?m eggnall, R, gamza o il o,

£ 12.00
99. TIRENZE

Ve 11.00 €13.00
102. GIO [03. QUATTRO FORMAGGI 104. 2000
éi?ﬁ@‘:;)(“‘%‘”“a% £ i il e
'w tomalo, ) oun chesses [tomako, Mo E‘* R |
T\m,gvbmm%z,wwwoﬁm) nella, /AK%OK%% WIAWI W\W}

-,
-
- ‘“‘;.‘

€ 13.00 - € 13.00 — (.00

[05. CALZONE FARCITO [06. CALZONE MAIALONE [07. CALZONE PROSCIUTTO
( ., /wunbte?, (T\m—nodmz), 'rr\o%anﬂa., baywmi/no, (Tuymoclmo, rm(yé(é’qnpjfag wtbo)
) o&/\)e, m""ﬂ)%'j MM@, cotlo, ’W\L'Vbrbz) gﬁa/m, cabéoma (W/ TV%]/‘\JK},

b 4
i 4
MMAO%,@Z( mmy\;wombz_ % j/d ) ( s v me)
/ / 7 . .
,W,M) Mwm%zu,ﬁam,owmﬂam)
COPERTO 2.50€ - COVERCHARGE 2.50€
*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE - *SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN. LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE - PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE



PIZZE SPECIALI / PIZZAS FOR CONNOISSEURS

€ [1.00
109. TOCACCIA TOREVER

Ve 14.00
0. GENOVESE

Ve 14.00

[08. TARTUFATA

e L |
Lt

ool (blfolo moggondle - ’
mw, W%% | € 14.00

lIl. SUPREMA

( ﬁ&w
9WM£&

WMM

TUTTE LE PIZZE (CON ESCLUSIONE DEI CALZONI) POSSONO ESSERE PREPARATE CON
IMPASTO DI FARINE SENZA GLUTINE CON UN SOVRAPPREZZO DI €35.00

ALL PIZZAS (EXCLUDING CALZONI) CAN BE PREPARED WITH A MIXTURE OF GLUTEN-FREE FLOURS WITH
A SURCHARGE 0F €3.00

(<>
AGGIUNTA DI MOZZARELLA DI BUFALA: €2.50 - AGGIUNTA ALTRI INGREDIENTI: €[.50

TUTTE LE PIZZE SONO DISPONIBILI ANCHE CON MOZZARELLA VEGAN

*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE - *SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN, LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE - PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE



PIZzzE GOURMET / TOP INGREDIENT PIZZAS

€ (6.00
[12. ORGOGLIO ITALIANO / ITALIAN FRIDE

base mogganella, ot o :

(%Rat ?m,ea,d, added /u,ti,tEJ mo%meﬂﬂa,

L, nime mauls, Wcﬂma,
B e e e, ]

€ (6.00
113, RARE TEMPTATION

que covaccimo, noi: 'mabcallT\mw b‘[lﬂz"\ﬂh’;
Bmm;a, 100 %ﬁm die) IDQ%JZAQ o
menta, E‘lm\o‘rw, 122 'rrw,cvn,a.to)

bread added with mascanfone
(u&@, omokedl My/rmyr\,, mink K@cvu%,
Wit c,?,im, Pt oﬂpm, W

rerpen)

€ 16.00

(. CAPRESE 3.0
(?xwe F}ia/nm, Tlo\, a meld colbuna crema di

NG R S

(white parge itk cream of aspanagus,

W Wmm

COPERTO 1.50€ - COVERCHARGE 1.50¢€
*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE - *SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN. LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE - PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE



DOLCT / SWEETIES

®
.
Q0 € 6.00 @0 € 6.00 @ € .00
[15. MACEDONIA DI FRUTTA 6. ANANAS (7. PANNA COTTA
Mi/x/e,d, i sz,a,d, ?m%gd b?,i,oed, Lme e g’@oux:e made /wﬁwte cheam /wvt?\,

canamel

€ 8.50 € 6.50 € 8.50
(8. CHEESECAKE DELLA CASA 19" SORBETTO AL LIMONE (20 NUTELLINA
g’go«m el e [ B e h, Lemon sodbet in o lemon Tb@@k

canamel

€ 8.50 €850 € §.50
21, TIRAMIS( DELLA CASA e o RGRbE I O 15 THILEO AEOSATO A

COPERTO 1.50€ - COVERCHARGE 2.50¢€
*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE - *SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN. LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE - PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE



DOLCT / SWEETIES

€ .00 € 8.00
2. CANTUCCINI CON 25. SOUFFLE AL PISTACCHIO
VINSANTO FATTT IN CASA g s ik

B ool g

€17.50 € 6.00
[26. SEMIFREDDO AL PISTACCHIO (27. = SOUFFLE AL CIOCCOLATO
TwLaon ice cheanm tomwd, M,te Aou%?&é

Ao, p\,a/bezmta cj/ucu/n,

Jém&u!&o mw@&dmm&%m i cuodet.
godm %OMM%W%WM%WE(@

COPERTO 1.50€ - COVERCHARGE 2.50¢€
*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE - *SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN. LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE - PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE



INFORMATIVA ALLERGENI

Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati e
somministrati in guesto esercizio, possono essere contenuti ingredienti o
coadiuvanti considerati allergeni

Elenco delle sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze
utilizzati in guesto esercizio e presenti nell’allegato Il del Reg. UE n.
1169/2011

ALLERGENS INFORMATION

We inform our customers that food and beverages prepared and
administered here, can contain ingredients or adjuvants considered
allergens.

List of allergenic ingredients used in this place and present Annex Il of the EU
Reg. Mo. 1169/2011 “substances or products causing allergies or intolerances

a

1 | Cereali contenenti glutine, '8 | Fruttaa guscio, vale a dire 1 | Cereals containing gluten, i.e. [ & | Fruitsin shell, i.e. almonds,
cioé grano, segale, orzo, mandorle, nocciole, noci, noci wheat, rye, barley, oat, hazelnuts, walnuts, cashew,
avena, farro, kamut oi loro di acagiu, noci di pecan, noci emmer, kamut, their pecan, Brazil, pistachios,
ceppi derivati e prodotti del Brasile, pistacchi, noci derivative strains and by- macadamia nuts or
derivati macadamia o noci del products Queensland nuts and their by-

Queensland, e i loro prodotti products.

2 | Crostacei e prodottia basedi =~ 9 | Sedano e prodotti a base di 2 | Crustaceans and products 9 | Celery and products based on

| crostacei ] 3 || sedano B - ) | based on shellfish | celery L3

3 | Uovae prodotti a base di 10| Senape e prodotti a base di 3 | Eggs and by-products 10 | Mustard and mustard-based
uova senape products

4 | Pesce e prodotti a base di 11 | Semi di sesamo e prodottia 4 | Fish and products based on 11 | Sesame seeds and sesame
pesce base di semi di sesamo fish | seeds-based products

5 | Arachidie prodotti a base di |12 | Anidride solforosa e solfitiin 5 | Peanuts and peanut-based il Sulphur dioxide and sulphites
arachidi concentrazioni superioria 10 products in concentrations above 10

mg/kg mg/ke

6 | Soiae prodotti a base disoia | 13 | Lupini e prodotti a base di & | Soy and soy-based products 13 | Lupine and lupine-based

| | | lupini | | products

7 | Latte e prodotti a base di 14 | Molluschi e prodotti a base di 7 | Milk and dairy products 14 | Molluscs and products based

| latte (incluso lattosio) | molluschi | (lactose included) | on molluscs

Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano
allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio
ed é possibile consultare I'apposita documentazione che verra fornita a
richiesta.

La Direzione

The information about the presence of substances or products causing
allergies or intolerances can be provided by the staff in service and you can
consult the relevant documentation that will be given on request.

The Menagement

SU RICHIESTA £ POSSIBILE PREPARARE

I PRIMI PIATTI
CON PASTA SENZA GLUTINE

D

GLUTEN FREE PASTA IS DISPOSABLE

ON DEMAND.
ASK TO YOUR WAITER



