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BUCA NICCOLINI

make food not war

UN PO'DI STORIA...

GUARDATEVI INTORNO.I MURT CHE VI CIRCONDANO SONO STATI COSTRUITI CIRCA 600 ANNI FAL-COME SI VEDE DALLA PIANTA ASSONOMETRICA DELLA CITTA|DI FIRENZE. RISALENTE
AL 1584 6LI EDIFICT INTORNO A SANTA MARIA DEL FIORE OUOMO CONSACRATO NEL [436) ERANO GIA PRESENTI £ PROBABILMENTE (A COSTRUZIONE DEL TEATRO\DEL COCOMERO
(ULTIMATO NEL 1658-ADESSO TEATRO NICCOLIND NACQUE PROPRIO DA QUESTE PARTI DI CITTA RINASCIMENTALE. NON £ BEN CHIAROD QUANDO ABBIA AVUTO INIZIO L'ATTIVITA DI
RISTORAZIONE NELLE ANTICHE CANTINE PRESENTI NEL SOTTOSUOLO DEL TEATRO, MA CERTAMENTE RISALE AD ALMENO 100 ANNI fA € DA ALLORA NON SI-E MAT FERMATA.
QUESTA STORTA SECOLARE CT OBBLIGA A RISPETTARE LA TRADIZIONE SCEGLIENDO SEMPRE CON CURA LE MATERIE PRIME. CURANDO LTMMAGINE DET NOSTRL PIATTI MA SENZA DOVER
FORZARE (A MANO PER SEGUIRE (E MODE. ANCHE LOCCHIO VUOLE LA SUA PARTE SI DICE GIUSTAMENTE, MA UN FIATTO DEVE ESSERE GUSTOSO. SINCERO:-GENUINO. NON
PRETENDIAMO DI £SSERE PERFETTL, MA PRETENDIAMO DI £SSERE SINCERT CON I NOSTRI CLIENTI £ VOGLIAMO CHE LA BUCA NICCOLINI SIA UN CONSIDERATO UN LUOGO ACCOBLIENTE,
FAMILIARE, CHE ABBIA UN PICCOLO SPAZIO NEI VOSTRI RICORDI LEGATI A FIRENZE.

A\ PROPOSITO, CE L0 CHIEDETE SPESSO: DA DOVE NASCE IL NOME BUCA NICCOLINI? 1L RISTORANTE NASCE INIZIALMENTE COME UNA TIPICA BUCA FIORENTINA, CIOE UNOSTERIA
SITUATA/NELLE CANTINE DI UN EDIFICIO, £ SOLO NELLA SECONDA META DEL 900 ACQUISISCE ANCHE IL SUO SBOCCO VERSO LA LUCE, IL NOME DEL CELEBRE | DRAMMATURGO
NICCOLINI SOTTOLINEA CHE LA STORIA'DEL RISTORANTE £ DEL TEATRO SONO SEMPRE-ANDATE DI PART PASSO. ECCOVI UNALTRA CURIOSITA DA RACCONTARE QUANDO TORNERETE
A CASA DAL VOSTRO VIAGGIO A FIRENZE! BUONA PERMANENZA TN CITTA! :

i} @D
A BIT OF HISTORY!

LOOK™AROUND ... THE WALES=THAT_SURROUND YOU WERE BUILT ABOUT 600 YEARS AGO! AS SEEN FROM THE PLANT ISOMETRIC CITY O FLORENCE, DATINGLBACK TO 1581, THE
BULDINGS AROUND SANTA MARIA DEU/IORE DUOMO CONSECRATED IN [436) WERE ALREADY PRESENT AND PROBABLY THE CONSTRUCTION OF. THE T_HE#\TER OF WATERMELON
(COMPLETED IN 658-NOW NICCOLINI/ THEATER) WAS BORN RIGHT AROUND THE RENAISSANCE CITY. IT IS NOT CLEAR WHEN THE RESTAURANT BUSINESS-STARTED- IN-THE - CELLARS
SITUATED IN THE BASEMENT OF THE THEATER. BUT IT CERTAINLY 6OES BACK AT LEAST 100 YEARS AGO AND SINCE THEN HAS NEVER STORPED. THIS CENTURIESZLD HISTORY OBLIGES
US TO RESPECT THE TRADITION /ALWAYS |CHOOSING CAREFULLY THE RAW MATERIALS. TAKING CARE OF THE IMAGE OF OUR DISHES BUT(WITHOUT HAVING' 1O FORCE HIS HAND T0
FOLLOW THE FASHIONS/ THE EYEl WANTS\ITS PART IS RIGHTLY SAID, BUT A PLATE IT MUST BE TASTY. SINCERE, GENUINE. WE DO NOT CLAIM TO BE. PERFECT. BUT WE EXPECT TO
BE HONEST WITHOUR CUSTOMERS AND WE WANT THE BUCA NICCOLINI IS A CONSIDERED A FRIENDLY. FAMILY ATMOSPHERE WHICH HAS A/ SMALL SPACE IN YOUR MEMORIES OF
FLORENCE. BY THE WAY. YOU OFTEN ASK US: WHERE DOES THE NAME BUCA NICCOLINI COME FROMP THE RESTAURANT HAS STARTED /AS A TYPICAL FLORENTINE HOLE. THAT IS/ A
TAVERN LOCATED IN THEL(CELLAR OF A BULDING AND ONLY IN THE SECOND HALF OF THE “900 ALSO ACQUIRES ITS QUITLET TO THE/ LIGHT/THE NAME OF THE FAMOUS PLAYWRIGHT
NICCOLINI STRESSES THAT THE HISTORY [OF THE RESTAURANT AND THEATER HAVE ALWAYS GONE HAND IN HAND ... HERE'S ANOTHER/CURIOSITY"TO™TEH-WHEN YOU RETURN HOME
fROM YOUR TRIP 70 SLORENCEL/ENJOY YOUR STAY IN THE CITY! :



ENJOY US TOR BREAKFAST!

FROM 170 I AM. WE SERVE INTERNATIONAL BREAKFAST
WITH SEVERAL SWEET AND SALTY OPTIONS, ASK FOR OUR BREAKFAST MENU
AND WAKE UP WITH US TOMORROW!

DISTRUTENOS FARA £L DESAYUNO!

DE 9 A Il AM. SERVIMOS DESAYUNO INTERNACIONAL
CON VARIAS OPCIONES DULCES Y SALADAS. PIDE NUESTRO MENU DE DESAYUNO
Y DESPIERTA CON NOSOTROS MANANA



N\

BUCA NICCOLINI

make food not war

BENVENUTI!

CHE COST UN RISTORANTE? ANZI. COSA DEVE ESSERE UN RISTORANTE?

Ho INIZIATO A LAVORARE IN UN RISTORANTE QUANDO AVEVO 20 ANNI TRAMITE UN ANNUNCIO SU UN SETTIMANALE, ERO UNO STUDENTE DI ARCHITETTURA CON MOLTT INTERESSI
£ MOLTA VOGLIA DI COSTRUIRE £ DI IMPARARE. MA AVEVO BISOGNO DI GUADAGNARE PER PAGARMI I CORST O I VIAGGI CHE VOLEVO FARE. ED ECCO CHE MI TROVAI A LAVORARE IN
UN RISTORANTE £ 1L PRIMO GIORNO IL MIO ESORDIO COME CAMERIERE FU CON UN PIATTO DI GUSCI ROVESCIATO IN SALA £ CON UNA SERIE DI SFIDE PERSONALL DA AFFRONTARE.
TRA CUL UNA STRANA REPULSIONE A TOCCARE LE BOTTIGLIE DI VINO CHE DOVETTI AFFRONTARE SUBITO CON DECISIONE £ CON LO SPIRITO DI SACRIFICIO DI CHI SA DI DOVER IN-
NANZITUTTO AFFRONTARE LE PROPRIE PICCOLE PAURE PER POTER CRESCERE.

SONO PASSATT 20 ANNT DA QUEL MOMENTO £, SEPPURE LAUREATO. HO SCELTO 1L MONDO DELLA RISTORAZIONE COME SPAZIO DT CRESCITA PERSONALE £ LAVORATIVA. HO LAVORATO
CON MOLTISSIME PERSONE DI TANTI PAESL H0 SERVITO CON FIACERE CLIENTI PROVENIENTI DA TUTTO 1L MONDO CHE. A VOLTE. SONO DIVENTATI VERT £ PROPRI AMICI.

0G6I DIRIGO 3 RISTORANTI £ 1L MIO PRINCIPALE COMPITO GIORNALIERO £ CHIEDERMI: COSA POSSO MIGLIORARE? CHI MI A INSEGNATO A FARE QUESTO MESTIERE MI HA SEMPRE
RIPETUTO ALCUNE REGOLE CHE POSSONO SEMBRARE BANALL MA SONO LA BASE DI TUTTO, SOPRATTUTTO IN UNA CITTA COME FIRENZE DOVE ABBIAMO LA FORTUNA DI AVERE CLIENTI
CHE PASSANO OGNI GIORNO DAVANTI ALLA NOSTRA VETRINA. (£ PAROLE CHE RIASSUMONO QUESTE REGOLE SONO: PULTZIA, CORTESIA, IMMAGINE, PASSIONE. RESPONSABILTA.
RINGRAZIO GIOVANNI BENT PER AVERMI TRASMESSO QUESTI INSEGNAMENTI £ SPERO CHE LE SUE ASPETTATIVE PER T NOSTRI RISTORANTI £ QUELLE DT TUTTI T CLIENTE:CHE LT fRE-
QUENTANO SIANO SEMPRE SODDISFATTE DAL MIO LAVORO £ DA QUELLO DELLO STAFF CHE GUIDO IN CIASCUN RISTORANTE.

VI AUGURO UNA BUONA PERMANENZA ALLTNTERNO DELLA BUCA NICCOUNI E.. BUON APPETITO!

FULVIO NOTART

WELCOME !

WHAT IS A RESTAURANT? INDEED, WHAT SHOULD BE A RESTAURANT? T STARTED WORKING' IN A RESTAURANT WHEN T WAS 20 THROUGH AN AD IN A MAGAZINE. TIWAS AN
ARCHITECTURE STUDENT WITH MANY INTERESTSIAND A STRONG DESIRE TO BUILD AND\LEARN, BUT T NEEDED TO EARN TO PAY FOR COURSES OR TRIPS T WANTED TO| DO, AND HERE
[ WAS WORKING IN A RESTAURANT AND/THE FIRST-DAY OF MY DEBUT WAS AS A WAITER WITH A PLATE OF SHELLS SPILLED IN THE ROOM AND WITH A SERIES OF PERSONAL WEIRD
CHALLENGES TO BE FACEDZINCLUDING BEING KICKED TO TOUCH THE BOTILES OF WINE THAT HAD DEAL QUICKLY AND DECISIVELY WITH THE SPIRIT OF SACRIFICE OF ONE WHO, KNOWS
HE MUST FIRST FACE (HIS LITHLE) FEARS.IN|ORDER TO 6ROW. 20 YEARS HAVE PASSED SINCE THEN AND, ALTHOUGH A DEGREE. T CHOSE THE RESTAURANTS WORLD AS A SPACE FOR
PERSONAL-GROWTH -AND-EMPLOYMENT. T HAVE WORKED WITH MANY PEOPLE FROM SO MANY COUNTRIES. T HAVE SERVED WITH PLEASURE CUSTOMERS'FROMAROUND THE WORLD THAT,
AT TIMES. HAVE BECOME REAL| FRIENDS| TODAY.I-RUN 5 RESTAURANTS AND MY MAIN DALY TASK IS TO ASK MYSELF: WHAT CAN T IMPROVE? WHO/-TAUGHT ME TO DO THIS JOB
HAUE ALWAYS SAID THAT SOME RULES MAY SEEM TRIVIAL BUT ARE THE BASIS OF EVERYTHING, ESPECIALLY IN A CITY LIKE FLORENCE, WHERE WE ARE-FORTUNATE TO HAVE CUSTOMERS
WHO™ PASS=EVERY DAY TN FRONT ,0F OUR WINDOW. THE WORDS THAT DESCRIBE THESE RULES ARE: CLEANLINESS. COURTESY, IMAGE, PASSION. RESPONSIBILITY. T THANK GIOVANNI
BENT FOR CONVEYING TO ME THESE TEACHINGS AND I HOPE THAT HIS EXPECTATIONS FOR OUR RESTAURANTS AND THOSE OF ALL THE CUSTOMERS WHO FREQUENT THEM ARE ALWAYS
SATISFIED WITH MY WORK AND: THAT OF THE STAFF THAT [ DRIVE IN EACH RESTAURANT. T WISH YOU A PLEASANT STAY IN THE BUCA. NICCOLINI AND .. BON APPETIT!

fULVIO NOTART

tripadvisor®

TI'PIACE 1L NOSTRO RISTORANTE? REGALACT UNA RECENSIONE SU TRIPADVISOR
ARE YOU ENJOYING OUR RESTAURANT? REVIEW US ON TRIPADVISOR



QUALCOSA PER COMINCIARE... / SOMETHING TO BEGIN WITH...

Ve 4.50 Ve .00 £€8.00

[. FETTUNTA TOSCANA 2. BRUSCHETTA POMODORO
SO e Sl e ik 0Coo o e ol il o&gw&
Wo&mo«kam,d, i fomatoes, W,o&me L amd

%,MAL

€17.00 Q) Ve 1.50

% CROSTINI DI POLENE/‘\ ALLA 5.7 FANTASIA DI CROSTINI b. CAPRESE CON BUFALA D.OP.
TOSCANA CON PATE DI bl Mk :

FEGATINI ’ %&Z“gaza e

@< 10.00 D€ 10.00 € 11.00

7. PROSCIUTTO £ MELONE 8. FROSCIUTTO £ MOZZARELLA 9. COCCOLT CON CRUDO E
T A SR DI BUFALA D.OF. STRACCHINO

COPERTO 1€ - COVERCHARGE 1¢
*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE - *SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN. LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE - PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE



QUALCOSA PER COMINCIARE... / SOMETHING TO BEGIN WITH...

[0. THE ORTGINAL CAESAR SALAD € 14.00

WW,WaTD%W,M&WW,

SRS, o
oA  qpuilled ki T ; i

fomaloes, carsarn sauce, fervmesam S e

[l. GRAN TAGLIERE TOSCANO € 16.00

-E-t 2
%M,%,Wm,w’om,ww

2. ROYAL ENTREE € 18.00
. g- t 2

3 a,omxﬁzv ?ﬁ% o Tome Gonasas e %AA%CJZ@ j).o.Tu. 3

rmnodo*met,k/m, hoolone comn ,myu/mgbooocmoam—

oio@b,@acﬂ/nodkc}wdcmjg ﬂD.o.TL.
3 lotingo: Ghowsamd leaves dnademuiHIRTE TN SRR o S

dd, con . fomafae ;

13. GRAN PIATTO DI FORMAGGI CON MIELE £ CREMA
DI TARTUFO Ve 15.00
co»mwafxmto Tum 2 /[wwcme

@ GLUTEN FREE VVEGETARMNO

COPERTO 1€ - COVERCHARGE 1€
*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE - *SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN. LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE - PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE



PRIMI PIATTI / PASTA AND SOUPS
LA TRADIZIONE TOSCANA / THE TUSCAN TRADITION

X Ve 8.00

. MINESTRONE ALLE 8
VERDURE DI STAGIONE

Lo e
mwmbwmww

Ve 8.00

15. PAPPA AL POMODORO
oMo, Jocbr soup,

Ve 1.00

6. RIBOLLITA TOSCANA
Breaded I oau@%e and

wegelabllos: soun

Ve 3.00

7.~ CREMA DI ASPARAGI CON
CROSTINI DI PANE

Ve 10.00
207 CRESPELLE ALLA FIORENTINA
@ i /u)i)fy\/ nicotla czpweba
S
COPERTO 1€ - COVERCHARGE 1€
*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE -

Ve 11.00
8. PARMIGIANA DI MELANZANE

e
X € 10.00
2l “RISOTTO ALLA FIORENTINA

bauoeamxi/[\m

=l 00

197 PICT DEL CHIANTI AL CINGHIALE
S

Ve 11.00
22. TORTELLT DI PATATE CON
CREMA DI PECORINO £ FUNGHI

Totato dorkelli avith, cheamuy reconino
Reese. dnmushnocmd

*SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN. LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE - PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE



PIATTI TIPICI ITALIANI /ITALIAN'S BEST!

Ve 1.00

23. SPAGHETTI AL POMODORO
E FOGLIE DI BASILICO

S’Taﬂﬂauu, AP, e PN
ands Dasil

Ve 1,50
25. PASTA £ CECI

Ve 3.00

27. PENNE ALL'ARRABBIATA
L W fomate sauce,

gqurlic and qanelery

COPERTO 1€ - COVERCHARGE 1¢€

*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE - *SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN. LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE - PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE

€ 11,00
2. LASAGNE DELLA CASA

S0, 100

%rmﬂbmw&mww&m

€ (1.00



[ RISOTTI / THE UNFORGETTABLE RISOTTO
LA PASTA FRESCA FATTA IN CASA / THE FRESH HOUSE MADE PASTA

Ve (1.00
29. LASAGNE AL PESTO

ey T

Ve 10.00
32. GNUDI BURRO £ SALVIA
CON SEMI DI PAPAVERO

M, e W m
ogueebeam,d, A i a
&ba%@m

Ve 11.00

35. RAVIOLT TARTUFATI

bauce

COPERTO 1€ - COVERCHARGE 1€
*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE -

"“ﬂ-"w

& %ﬁ}ﬁg

> w{,;;.:

.\/’€ 11.00

30. RISOTTO PESTO D.OP. £
LUCCHINE

Ve 10.00

33. GNOCCHI DI SPINACI CON
CREMA DI FORMAGGI

E/MLJ;S)MMML@M

Ve 11.00

36. GNOCCHT DI PATATE CON
PESTO D.0.P. £ RICOTTA

Wmﬂwﬂwm

nicoblba

X € 11.00

3.~ RISOTTO DI MARE
Rrics msith, s, ofame andd
e

Ve 11.00

3. RAVIOLT CON RUCOLA. POMO-
DORT CONFIT £ SCAGLIE DI GRANA

Rl

{%ﬁwm

&) Ve 10.00
37. RISOTTO ALL'ORTOLANA

Rice with frech wegetables

*SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN. LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE - PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE



GLI ALTRI SPAGHETTI FAMOSI / THE MUST TRY SPAGHETTI

LE CELEBRI PENNE / PENNE:

€ (1.00
38." SPAGHETTI ALLE VONGOLE

Spaghetti with dame

€ 13.00

40" SPAGHETTI ALLO SCOGLIO
IN SALSA ROSSA

?m(a}wmmw)éwdmmw

€ 10.00

2. SPAGHETTI CON POLPETTE
ned, bauce

COPERTO 1€ - COVERCHARGE 1€

*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE - *SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN. LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE

THE TASTE GOES INSIDE!

€ (1.00
3%. PENNE DEL GRANDUCATO

€ (1.00

€ 1(1.00

3. * PENNE ALLA BOSCAIOLA
CON SALSICCIA £ FUNGHI MISTI

Tuns i scnscMhroome
ol choose

ond gongornspla

- PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE



SECONDI PIATTI DI MARE / CREATURES FROM THE SEA...

t4. "INSALATA DI MARE
CALDA CON PREZZEMOLO E
POMODORINI PACHINO

Warm aeu,good, salad awith
, ouseel Lomaloes and

€ (1.00
“to. " IMPEPATA DI COZZE

MWQMWW

€ [6.00

48 * SALMONE SALTATO AL
PEPEROSA £ AROMI

COPERTO 1€ - COVERCHARGE 1€

*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE - *SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN. LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE

€ [6.00

5. " IRITTURA DI TOTANI
E GAMBERI

€ (8.00

t7. * SPIEDINO DI MARE AL
FORNO SABBIATO CON SALSA
DI RUCOLA
Culamani amd shnimpes shewen

49.* GAMBERONT SALTATT AL LIVE
Gullod Angontine. Bary Franor®
S b euint o

- PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE



SECONDI PIATTI DI TERRA / MEAT SPECIALTIES

€ 10.00
90. SCALOPPINE AL LIMONE

Bocalopes with lemon sauce

e 14.00
53. /2 POLLETTO ALLA DIAVOLA

e 15.00

5b. TAGLIATA DI POLLO ALLA
GRIGLIA CON RUCOLA GRANA E
POMODORT CONFIT

hes chicken,
o

COPERTO 1€ - COVERCHARGE 1€

€ 11.00
5. TRIPPA ALLA FIORENTINA

EZTLA@GJZ %Jz,ome/mtbme Du'v[be i

bauce

€ (1.00

ot. COTOLETTA ALLA MILANESE
CON PATATE FRITTE

B ronh, “millmass’ st with

froneh fpies

€ 18.00

7. TAGLIATA DI MANZO CON
RUCOLA £ GRANA

fwuwﬂumect?w

S T

0 € 10.00
52. SALSICCE ALLA GRIGLIA

e

95. TAGLIATA DI MANZO A
FUNGHI

€18.00
58. FILETTO ALLA GRIGLIA

pat!- e

*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE - *SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN. LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE - PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE



SECONDI PIATTI DI TERRA / MEAT SPECIALTIES

€ 10.00
59. FILETTO ALL'ACETO
BALSAMICO
B@@g %YJQL i a Eoy,camun fvmijb Aauce
H‘;; @0 € 35.00
bl. GRAN GRIGLIATA MISTA
s DI CARNE
4 (mwa}wa pen 2/3 Tw\m)
€10.00 gw,t ) ﬁm-JU&ed, ey (w%m %om 2 Txmm/u)
60. FILETTO AL PEPE VERDE
b e R e

SECONDI PIATTI VEGETARIANI / NO MEAT.. PLEASEI

Ve 11.00 ) Ve 10.00 Ve 10.00
b2. BURGER VEGETALE CON 63, OMELETTE A PIACERE b4. TORTINO DI PATATE £
CREMA DI CECI =i , SPINACI ALLUOVO CON GRATIN
H e T (spamact, 4 formagqr, palale, DT FORMAGAIO
mj W 3 ) S’mmpm potatoes, AT“”‘“J” and

COPERTO 1€ - COVERCHARGE 1€
*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE - *SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN. LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE - PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE



LA VERA FIORENTINA [.2 K& CON PATATE ARROSTO E INSALATA

THE REAL T-BONE STEAK FIORENTINA STYLE [.1 k& WITH SALAD
AND ROASTED POTATOES

COME DA TRADIZIONE (A VERA BISTECCA ALLA FIORENTINA VIENE
CUCINATA SULLA GRIGLIA PER 5 MIN PER OGNI [ATO £ 3 MINUTI IN VERTICALE
QUALSIAST ALTRO TIPO DI COTTURA SAREBBE UN ERRORE!

%bm,m%mwm&%w?mmr&mw:
WWwW5W,W3WWW%M.

WWW&&MWI

SCEGLT LA TUA COTTURA:
AL SANGUE MEDIA BEN COTTA
e M= U Uell done



€ 5.50
65. PATATINE FRITTE

French, Jrice

€590

68. PURE DI PATATE
v T

CONTORNI / SIDE DISHES

€ 5.50 < S

bb. CECI 6/. FAGIOLT CANNELLINI
ezko%ew

White Beame

r
€ 5.50 €350
69. *SPINACI 70. VERDURE AL VAPORE
g)Tumur/E\/ ( Tba,ta,te, ca,h,ote/bu,oopui/n,e )
e et ;
o |

€ 8.50

7l. GRAN PIATTO DI VERDURE
ALLA GRIGLIA

et e pitiel sl

COPERTO 1€ - COVERCHARGE 1€

€ 5.50 € 5.50
72. PATATE ARROSTO 73. " PISELLT STUFATI CON
Q iy PANCETTA

*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE - *SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN. LE fOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE - PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE



INSALATE / SALADS

e

_ d

~— -':/- \

: “’/L. \v-i“'

. s | ey
> ~ o

- ’.’

‘\ 1' 5 r A L g

<
€ 1.50 € 6.00
4. INSALATA VERDE 75. INSALATA MISTA

i)

€ (0.00
[7. SANTA MARIA NOVELLA

€ (1.00
78. " TROPICALE

e el dampign

R ool S, Neochiol)
) i

adme 80. INSALATA A PIACERE:

€ 7.00

b. INSALATA FRESCA
(' wallala, verde, nadiechio, mais,
nucola, i
Fraok salicd. (Gracns il

L,
ooy, v e

79. Aol
e, (ool e, e
WMRM
i~ s i,
UM

v o tua insalata WWM%W}% edienti v delle insalate TMM@WMW
m,mowm,w,w,w,w,w)

o T, Pl il o o wamt with, e inanbionts ST L N
%ﬂm$my' you wm% ion sals

/\j/O‘U./OG/YL

COPERTO 1€ - COVERCHARGE 1€

fipioss fine e, aenesagus pavnaers i

*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE - *SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN. LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE - PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE



DO YOU WANT TO BUY A SOUVENIR OF FLORENCE ?

ASK OUR STAFF FOR THE NICE PLACE MAT WITH A MAP OF THE CITY .
IT IS AN ORIGINAL GIFT THAT YOU WILL NOT FIND ANYWHERE ELSE !
| MAT=5.00€
t PLACEMATS - 18.00€

“~0h y&!’ - ymf ‘e iy Florenee!
Ebbene Si! Tu ‘11¢i 4 Firenze

7 A%
L 'ﬁ:é/
I‘!\v;!,-
.;. 43 [ J ’/’ & N
1 A " Pazza N
[ \\
&0 PRty 55, Aenliafa
ANI('C(IL‘NI )
| W bucaniccalin.if A

O j}j{;{fﬁ_‘
FIRCNZC IN PILLOLC — LORENCC IN PILLS o
Simbelor Syrbel « 1 Gigho Wi |
g lecaler local lavguages+ il Vernacelo Fiorsutne AN ']J
Abikatis Populabon: irca 400,000 ﬁv ’ﬂf‘ ) M |
eShenbont/ Arta: 102 kel N & ‘« bhlea)
Turithi soriss Avoual fourishs: 7efonisvalion Wpdd
Patrono/ Patren Saint: & Giovanni Z4gugon! junt . oy
Testo importantt / Hoidays « © = .;_:':‘r !
- “1a Rficoa”, 7 sebnbre 7 Sphtebar &Lﬁ $ '( PR
~ Tinale Calto Shorico Fortobio, 24-gugoat jut /Ly Cant
= Woppio del carvo, Pasquar Caster rt).;-"." \ e

Persinnay famosi 1 Clloprtios o<y L4
Squadra calciskica 7 Toetball Clab . Miorsnting, dettavalso called “la Vieh™

VUuor ACQUISTARE UN SOUVENIR DI FIRENZE?
CHIEDI AL NOSTRO STAFF LA SIMPATICA TOVAGLIETTA CON LA MAPPA DELLA CITTA.
E UN REGALO ORIGINALE CHE NON TROVERAT ALTROVE!
| TOVAGLIETTA = 5.00 €
t TOVAGLIETTE -18.00 €



MENUSDEL PIZZATOLO /-MENU OF THE. PISEZASSSHET

N
—

Ve 4.00 Ve 7.50 € 8.50
8l. MARINARA 82. MARGHERITA 83. NAPOLETANA

[pomodor morgonalle (rmdm "%3“% acclughe,

€ 1.00
8. SALSICCIA 85. WURSTEL 86. MARGHERITA RUCOLA £ GRANA
(rmde’ my%am&:,, M&T:Q)L (T\mmdo*w mo%aneﬂza % (T\mwdm, ) mo%anﬂa,, I\McoQa,,
f%um;ap, fomalo, 'mn%c}wﬂ)ﬂ,, ZZ%ZMM@ 1

( fomalko, mo%meu@, A ,

parmesan

€ 10.00 € 10.00
87. QUATTRO STAGIONI 88. FROSCIUTTO £ FUNGHI 81. CAPRICCIOSA

e S e o w:e% i

Foun  Seasons. [tomato ( 'mD%Of- g’[)m/m, & MM»K/LOO’TTW (tma,to,
%mww)wgm OQM% 2 mo'gbamej&@, yw/m,, 'nw.,opmoo«m) WJ OQ/W%)

COPERTO 1€ - COVERCHARGE 1€
*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE - *SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN. LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE - PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE



MENUSDEL PIZZATOLO /-MENU OF THE. PISEZASSSHET

€10.00 € 11.00 € 1.00
1. MAIALONA 12. SALAMINO PICCANTE

€ 10.00 €10.00 Ve 10.00
93. TIORENTINA 94. STRACCHINO £ SPECK 95. VEGETARIANA

€ (1.00 € (.00 € (1.00

96. CURVA FIESOLE 7. DUOMO 18. DELLA CASA

COPERTO 1€ - COVERCHARGE 1€
*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE - *SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN. LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE - PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE



MENUSDEL PIZZATOLO /-MENU OF THE. PISEZASSSHET

g
g
T H
A -

._f_gﬂlq“ -
g - 9 :

€ 10.00 £ 1000 € (1.00
99. FIRENZE 100. HAWAII

R et
T O

o] R pinaaple)

Ve 10.00 € 11.00
102. 610 103. QUATTRO FORMAGGI 104. 2000

[omedne, moggnelle, sabsicsn,  (pomodons, moggralle, uoune, (el mopgrll seloine
%)(W, LA el - m i
ponk saunage, ook cow chawa)] - nole, qprapples ol chhe, 2000 (lmal

€ 11.00 € (.00 € 1.50
105. CALZONE FARCITO 106. CALZONE MAIALONE [07. CALZONE PROSCIUTTO
( b qleﬂ:zwaj /wuh.bte?, (T\mnodn'w, 'n\oybw\z%m, bafamu'/no, (T\xymocl/on,o, «n%aﬂ,ejw,a,, ootto)
4 Y 2 0&/\)9, W"%j w&m, wub, ’\D‘W\btez) g’Ba/m, (W/ 3
by (omely v Bl b forat megndls, o) ”

., ba/ux:o%/e, m,way\)wo'mb, ] )
IWIM) Tm.zvmubaﬁw,yxam,wmﬂam)
COPERTO 1€ - COVERCHARGE 1€
*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE - *SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN. LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE - PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE



PIZZE SPECIALT / PIZZAS FOR CONNOISSEURS

Ve 13.00 Ve 13.00
108. TARTUFATA 110. GENOVESE

(W’JL elna

lIl. SUPREMA

L ol 2

D
WW"Q”WJ‘“""“‘&”

TUTTE LE PIZZE (CON ESCLUSIONE DEI CALZONI) POSSONO ESSERE PREPARATE CON
IMPASTO DI FARINE SENZA GLUTINE CON UN SOVRAPPREZZO DI €1.50

ALL PIZZAS (EXCLUDING CALZONI) CAN BE PREPARED WITH A MIXTURE OF GLUTEN-FREE FLOURS WITH
A SURCHARGE 0F <1.50

(<>
AGGIUNTA DI MOZZARELLA DI BUFALA: €1.50 - AGGIUNTA ALTRI INGREDIENTI: €[.50
TUTTE LE PIZZE SONO DISPONIBILI ANCHE CON MOZZARELLA VEGAN

*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE - *SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN. LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE - PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE



PIZzzE GOURMET / TOP INGREDIENT PIZZAS

COPERTO 1€ - COVERCHARGE 1€

*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE -

€ (5.00
[12. ORGOGLIO ITALIANO / ITALIAN FRIDE

base mogganella, not a :

(gzcut Qm/ect,d, ad.ded, /wui,tk, mo%/za,mezzcu Y,

L ime muko, J&umal’acpw%e,
B o e o o)

€80 0
113. RARE TEMPTATION

?)mqucqu ':wr\a.bcam[\o'nzbrazmnto,
Lw.az@, 100 %Lmdj, salmione, Wedk
menla, &nnmw,/[\e/[wwnn}b)

. TR mascanfone
Eﬁg% omoled OOLHWW, mimkb B%m/

WM,WM@,W
pepren)

€ 15.00
1%, CAPRESE 3.0
(?x:be ?}iﬂ/nza,, Twi,a,'mdﬁ,cotbma,mma,dk
i, i, k...qol @ crudo:
batnatd g, i i

)

(R, ik S o copanages

*SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN. LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE - PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE



DOLCT / SWEETIES

s

N S
‘}J \(‘,
v
~ o _A*'
@@ € 5.00 @ € 5.00 @ € 5.00
15. MACEDONIA DI FRUTTA [l6. ANANAS [I7. PANNA COTTA
Mi/x,ed, i bay,a,d/ ?m%lr)\/ bRLoed, Lme e gﬁoube made wﬂube cheam /um['y\,
cam/m,e}l)
%; (.
€17.00 € 6.00 € 17.00
18. CHEESECAKE DELLA CASA 19" SORBETTO AL LIMONE [20 NUTELLINA
B ot lieontr S noilh. Leomon sodbet in o lemon T\Q@X
WWJ&)

a2
€ 7.00 € 17.00 €17.00
[21. TIRAMISU DELLA CASA (22 “FROFITEROL DELLA CASA 123 "TARTUFO AFFOGATO AL
T, R T CAFFE O GRAND MARNIER
2wikh Pocolate QGW Lce,cnea/m,(cp\ocoQaIz
COPERTO 1€ - COVERCHARGE 1€

*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE - *SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN. LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE - PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE



DOLCT / SWEETIES

€ 7.00 €7.00
[2%. CANTUCCINI CON [25. SOUFFLE AL PISTACCHIO
VINSANTO FATTI IN CASA R Egg witl

R scol e

€17.00 €17.00
[26. SEMIFREDDO AL PISTACCHIO [27. * SOUFFLE AL CIOCCOLATO
Tbo,ta,%,e ice cheam toTLT\,ed, @Jr)wwp,a,te Am‘,%?&é

M pba/be,zmt@ (j/ua,i/n,

Dw%ew&uﬂomwﬂb&dmmoﬁo%ewbwcﬁb

COPERTO 1€ - COVERCHARGE 1€
*ALCUNE MATERIE PRIME SURGELATE - *SOME RAW MATERIALS ARE FROZEN. LE FOTO SONO PURAMENTE ESEMPLIFICATIVE - PHOTOS ARE SHOWN AS EXAMPLE



INFORMATIVA ALLERGENI

Si awvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati e
somministrati in questo esercizio, possono essere contenuti ingredienti o
coadiuvanti considerati allergeni

Elenco delle sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze
utilizzati in questo esercizio e presenti nell'allegato I del Reg. UE n.
1169/2011

ALLERGENS INFORMATION

We inform our customers that food and beverages prepared and
administered here, can contain ingredients or adjuvants considered
allergens.

List of allergenic ingredients used in this place and present Annex |l of the EU
Reg. Mo. 1169/2011 “substances or products causing allergies or intolerances

1 | Cereali contenenti glutine, 8  Frutta a guscio, vale a dire 1 | Cereals containing gluten, i.e. | & | Fruitsin shell, i.e. almonds,
cioé grano, segale, orzo, mandorle, nocciole, noci, naci wheat, rye, barley, oat, hazelnuts, walnuts, cashew,
avena, farro, kamut o i loro di acagiu, noci di pecan, noci emmer, kamut, their pecan, Brazil, pistachios,
ceppi derivati e prodotti del Brasile, pistacchi, noci derivative strains and by- macadamia nuts or
derivati macadamia o noci del products Queensland nuts and their by-

| Queensland, e i loro prodotti | | products.

2 | Crostaceie prodottiabasedi | 9  Sedano e prodotti a base di 2 | Crustaceans and products 9 | Celery and products based on
crostacei sedano based on shellfish celery

3 | Uova e prodotti a base di 10  Senape e prodotti a base di 3 Eggs and by-products 10 | Mustard and mustard-based
uova senape o - products

4 | Pesce e prodotti a base di 11  Semidisesamo e prodottia 4 | Fish and products based on 11 | Sesame seeds and sesame
pesce | base di semi di sesamo | fish | seeds-based products

5 | Arachidi e prodotti a base di 12 | Anidride solforosa e solfiti in 5 | Peanuts and peanut-based 12 | Sulphur dioxide and sulphites
arachidi concentrazioni superiori a 10 products in concentrations above 10

. mg/kg | | ma/ke

6 | Soia e prodotti a base disoia | 13 Lupini e prodotti a base di 6 | Soy and soy-based products 13 | Lupine and lupine-based

| lupini | | products

7 | Latte e prodotti a base di 14  Molluschi e prodotti a base di 7 Milk and dairy products 14 | Molluscs and products based
latte (incluso lattosio) molluschi (lactose included) on molluscs

Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano
allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio
ed e possibile consultare I'apposita documentazione che verra fornita a
richiesta.

La Direzione

The information about the presence of substances or products causing
allergies or intolerances can be provided by the staff in service and you can
consult the relevant documentation that will be given on request.

The Menagement

SU RICHIESTA £ POSSIBILE PREPARARE

I PRIMI PIATTI
CON PASTA SENZA GLUTINE

D

GLUTEN FREE PASTA IS DISPOSABLE

ON DEMAND.
ASK TO YOUR WAITER



